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ASIGLIANO Il Polifunzionale trasformato in un ristorante esclusivo. Apprezzatissimo il super ospite Umberto Spinazzola

Trionfale serata per i talenti dell’Alb erghiero
Il sindaco Bongiovanni: «Hanno vinto tutti. Sono felice per i ragazzi che sono stati contattati per lavorare con illustri chef»

ASIGLIANO VERCELLESE (dl1)
Venerdì 6 dicembre resterà
negli annali del paese per
un evento che ha celebrato
talento, passione e convi-
vialità: il primo concorso di
cucina “Asigliano Premia il
Ta l e nto”. L'iniziativa è stata
organizzata dal Comune in
collaborazione con l’Ist i tu to
Alberghiero “Sergio Ronco”
di Trino, il Comitato Fol-
kloristico Asiglianese e i
commercianti locali ed ha
attirato un pubblico entu-
siasta: un autentico trionfo.

Ad arricchire la serata è
stata la presenza di U m-
berto Spinazzola, regista di
MasterChef Italia, che ha
presieduto una giuria d’e c-
cezione insieme agli chef
Angelo Silvestro, Simone
Sagg ia e Daniele Siviero,
figure di spicco della ri-
storazione vercellese che
hanno saputo rendere la
competizione avvincente e
stimolante per tutti i par-
tecipanti. Il sindaco Lillo
B  o n g i o v a n n i ,  ideatore
d e l l’evento: «Sono stati tutti
straordinari. C’è stato il giu-
sto connubio tra accoglien-
za e servizio di sala, e gli
aspiranti chef in cucina
hanno dimostrato una pro-
fessionalità eccezionale. Un
ringraziamento speciale va
ai tre chef della giuria, che
sono stati splendidi e hanno

partecipato con grande en-
tusiasmo, e a Umberto Spi-
nazzola, la cui presenza ha
reso l’evento ancora più
prestigioso. Alla fine, tutti i
ragazzi hanno vinto, anche
se un piatto si è distinto per
estetica e per l’uso di un
ingrediente speciale: lo zaf-
ferano Saffi, presidio Slow
Food, che ha esaltato il piat-
to vincente. La squadra nu-
mero 2 (Francesca Irico,
Anna Solerio, Salvatore
Partinico, Giamelis Cardo-
s o), con il suo flan, ha con-
quistato il primo posto. Tut-
tavia, il premio più grande è
stato un altro: i tre chef
hanno offerto posti di lavoro
ai ragazzi partecipanti. È un
risultato straordinario, che
r a p p r e s e n t a  i l c u o r e
d el l’obiettivo dell’e vento:
valorizzare i giovani, offren-
do loro opportunità con-
crete. Voglio ringraziare tut-
te le persone che hanno, a
qualsiasi titolo, contribuito

a far sì che l’evento avesse il
successo ottenuto. Questo
risultato dimostra quanto
sia importante creare spazi
di condivisione e crescita
per i nostri giovani. Non mi
rimane che annunciare con
entusiasmo che il prossimo
anno ci sarà la seconda edi-
zione di Asigliano Premia il
Talento. Sono certo che sarà
un’occasione ancora più
speciale». Il primo concorso
di cucina Asigliano Premia
il Talento è stato un inno
alla tradizione, alla crea-
tività e alla valorizzazione
delle nuove generazioni.
Grazie al sostegno di isti-
tuzioni, professionisti e la
comunità locale, l’evento si
è affermato come un suc-
cesso indiscusso, confer-
mando il suo ruolo di ve-
trina per il talento e la pas-
sione del territorio, unendo
convivialità, cultura e op-
portunità concrete.

Luca Degrandi

La squadra numero 2: Francesca Irico, Anna Solerio, Salvatore Partinico, Giamelis Cardoso che ha vinto il contest Uno dei gruppi dell’Alberghiero di Trino che hanno tutti avuto il plauso del pubblico e degli chef della giuria

Una carrellata
di immagini
della serata
di venerdì
al salone
Po l i f u n z i o n a l e
di Asigliano
per la prima
edizione
del “talent”
per i giovani
dell’I s t i tu to
A l b e rg h i e ro
di Trino
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